
THE WAVES MENU
VND 1,500,000++/khách/guest

XÀ LÁCH & KHAI VỊ | SALADS & APPETIZERS

Bánh Mì Baguette Nhỏ & Bơ Thảo Mộc | Mini Baguette & Herb Butter

Gỏi Đu Đủ Vịt Quay, Rau Thơm, Nước Tương Ớt | Papaya Roasted Duck Salad, Herbs, Chili Soya Sauce

Gỏi Bưởi & Khô Mực, Mực Nướng, Dưa Leo, Củ Cải Muối Chua, Nước Mắm
Pomelo & Dried Squid Salad, Grilled Calamari, Cucumber, Pickled Radish, Fish Sauce

Rau Xanh Trộn, Rau Củ Bào, Hạt Diêm Mạch Hữu Cơ, Hạt Dẻ, Sốt Chanh Mù Tạt Vàng
Garden Greens, Shaved Vegetables, Organic Quinoa, Hazelnut, Lemon Vinaigrette

QUẦY NƯỚNG | GRILL STATION

SỐT DÙNG KÈM | SAUCE CONDIMENTS

Muối Ớt Xanh | Muối Ớt Đỏ | Nước Mắm Gừng | Sốt Me | Muối Tiêu | Chanh | Nước Tương | Ớt Hiểm 
 Green Chili Salt | Red Chili Salt | Ginger Fish Sauce | Tamarind Sauce | Salt & Pepper

Lime | Soya Sauce | Bird's Eye Chili

MÓN ĂN KÈM | SIDE DISHES

MÓN TRÁNG MIỆNG | DESSERTS

Đĩa Trái Cây Theo Mùa | Local Seasonal Fresh Fruits
Chè Hạt Sen, Long Nhãn, Dừa Non, Hoa Lài | Lotus & Longan, Young Coconut, Jasmine Flower

BỮA TỐI DƯỚI BẦU TRỜI SAO
DINING UNDER THE STARS

Cá Dìa
Thăn Ngoại Bò Úc
Gà Rẫy Phú Quốc

Mực Trứng Sốt Sa tế
Nhum Biển, Mỡ Hành

Tôm Sú Nướng Sốt Hải Sản
Heo Rừng Riềng Mẻ

Hàu Nha Trang Nướng Mỡ Hành

Siganus Fish
Angus Beef Striploin
Phu Quoc Mountain Chicken
Squids Egg, Sate Sauce
Sea Urchin, Scallion Oil
Tiger Prawn, Seafood Sauce
Wild Boars, Galangal & Fermented Rice
Nha Trang Oyster, Scallion Oil

Khoai Lang
Bắp Mỡ Hành

Cơm Chiên Kim Chi
Đậu Bắp Ướp Sa Tế

Mì Trứng Xào Rau Củ

Sweet Potato
Corn, Scallion Oil
Kimchi Fried Rice
Marinated Okra, Sate Sauce
Wok Egg Noodles, Vegetable

ĐIỀU KHOẢN DỊCH VỤ | TERMS AND CONDITIONS
Đặt tiệc áp dụng cho tối thiểu 4 khách

Giá được tính theo VNĐ, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và thuế hiện hành
Tiệc được setup tại biệt thự hoặc trên biển theo yêu cầu của khách

Giá trên đã bao gồm đầu bếp riêng và setup cơ bản
Tiệc cần được xác nhận trước 24 giờ

Thông báo hủy tiệc phải được báo trước 12 giờ

Minimum for 4 guests 
Prices are quoted at VND, excluding 5% service charge and the Government Tax 
Service is provided in villa or on beach upon guest’s request
Prices include the standard setup and chef 
Booking must be reserved at least 24 hours in advance
Cancellation must be delivered at least 12 hours in advance



THE SEA MENU
VND 1,800,000++/khách/guest

XÀ LÁCH & KHAI VỊ | SALADS & APPETIZERS

Bánh Phồng Các Loại, Sốt Thảo Mộc | Arssorted Cracker, Local Herbs Emulsion
Chả Giò Tôm Hùm, Mayonnaise Nấm Truffle | Fried Lobster Spring Rolls, Truffle Mayonnaise

Gỏi Cá Trích, Dừa Bào, Rau Rừng, Nước Mắm Ớt
Herring Fish Salad, Coconut, Wild Herbs, Chili Fish Sauce

Gỏi Bò Úc Nướng, Rau Càng Cua, Trứng Cút, Nước Mắm Tắc
Angus Beef Salad, Pepperomia Herbs, Quail Eggs, Kumquat Fish Sauce

QUẦY NƯỚNG | GRILL STATION

SỐT DÙNG KÈM | SAUCE CONDIMENTS

Muối Ớt Xanh | Muối Ớt Đỏ | Nước Mắm Gừng | Sốt Me | Muối Tiêu | Chanh | Nước Tương | Ớt Hiểm 
 Green Chili Salt | Red Chili Salt | Ginger Fish Sauce | Tamarind Sauce | Salt & Pepper

Lime | Soya Sauce | Bird's Eye Chili

MÓN ĂN KÈM | SIDE DISHES

MÓN TRÁNG MIỆNG | DESSERTS

Đĩa Trái Cây Theo Mùa | Local Seasonal Fresh Fruits
Bánh Tiramisu | Tiramisu 

BỮA TỐI DƯỚI BẦU TRỜI SAO
DINING UNDER THE STARS

Thịt Thăn Bò
Mực 1 Nắng Hội An

Nhum Biển, Mỡ Hành
Cá Chim Trắng Sốt Xo

Tôm Càng Xanh, Sốt Hải Sản
Heo Rừng, Riềng Mẻ

Hàu Nha Trang Nướng Mỡ Hành
Tôm Hùm Bơ Tỏi (1/2 Con/Khách)

Ribeye Beef
Hoi An Sun Dried Squids
Sea Urchin, Scallion Oil
White Pomfret, Xo Sauce
River Prawn, Seafood Sauce
Wild Boars, Galangal, Fermented Rice
Nha Trang Oyster, Scallion Oil
Garlic Butter Lobster (1/2 Lobster/Guest)

Cơm Chiên Thịt Bò, Rau Răm
Mì Xào Gà, Rau Củ

Bắp Mỡ Hành
Đậu Bắp Ướp Sa Tế

Khoai Lang

Beef Fried Rice, Laksa Leaf
Wok Chicken Noodles, Vegetables
Corn, Scallion Oil
Marinated Okra, Sate Sauce
Sweet Potato

ĐIỀU KHOẢN DỊCH VỤ | TERMS AND CONDITIONS
Đặt tiệc áp dụng cho tối thiểu 4 khách

Giá được tính theo VNĐ, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và thuế hiện hành
Tiệc được setup tại biệt thự hoặc trên biển theo yêu cầu của khách

Giá trên đã bao gồm đầu bếp riêng và setup cơ bản
Tiệc cần được xác nhận trước 24 giờ

Thông báo hủy tiệc phải được báo trước 12 giờ

Minimum for 4 guests 
Prices are quoted at VND, excluding 5% service charge and the Government Tax 
Service is provided in villa or on beach upon guest’s request
Prices include the standard setup and chef 
Booking must be reserved at least 24 hours in advance
Cancellation must be delivered at least 12 hours in advance



THE STARS MENU
VND 2,100,000++/khách/guest

XÀ LÁCH & KHAI VỊ | SALADS & APPETIZERS

Bánh Phồng Các Loại, Sốt Thảo Mộc | Arssorted Cracker, Local Herbs Emulsion
Salad Cá Ngừ & Mè Cay | Spicy Tuna & Sesame Salad

Gỏi Thiên Lý Sò Điệp, Nước Mắm Chấm Hải Sản
Tonkin Flowers & Scallop Salad, Seafood Chili Fish Sauce
Nem Lụi, Rau Thơm, Bánh Tráng, Nước Mắm Chua Ngọt

Nem Lui, Herbs, Rice Paper, Sweet & Sour Fish Sauce

QUẦY NƯỚNG | GRILL STATION

SỐT DÙNG KÈM | SAUCE CONDIMENTS

Muối Ớt Xanh | Muối Ớt Đỏ | Nước Mắm Gừng | Sốt Me | Muối Tiêu | Chanh | Nước Tương | Ớt Hiểm 
 Green Chili Salt | Red Chili Salt | Ginger Fish Sauce | Tamarind Sauce | Salt & Pepper

Lime | Soya Sauce | Bird's Eye Chili

MÓN ĂN KÈM | SIDE DISHES

MÓN TRÁNG MIỆNG | DESSERTS

Đĩa Trái Cây Theo Mùa | Local Seasonal Fresh Fruits
Bánh Flan Hương Cà Phê, Dâu Các Loại | Coffee Caramel Flan, Mixed Berries 

BỮA TỐI DƯỚI BẦU TRỜI SAO
DINING UNDER THE STARS

Dẻ Sườn Bò Nướng
Cá Đắng, Muối Ớt

Mực Trứng Sốt Sa Tế
Sò Điệp U10 Xiên Nướng Sate

Nhum Biển Nướng Mỡ Hành
Tôm Càng Xanh, Sốt Hải Sản

Hào Nha Trang Nướng Mỡ Hành
Sườn Cừu Nướng Sốt Bơ Thảo Mộc
Tôm Hùm Bơ Tỏi (1/2 Con/Khách)

Beef Short Rib
Ayu Fish, Chili Rock Salt
Squids Egg, Sate Sauce
Japanese Scallops
Sea Urchin, Scallion Oil
River Prawn, Seafood Sauce
Nha Trang Oyster, Scallion Oil
Grilled Lamb Rack, Herb Butter 
Garlic Butter Lobster (1/2 Lobster/Guest)

Cơm Chiên Hải Sản
Mì Xào Gà, Rau Củ

Bắp Mỡ Hành
Đậu Bắp Ướp Sa Tế

Khoai Tây Bọc Giấy Bạc

Seafood Fried Rice 
Wok Chicken Noodles, Vegetables
Corn, Scallion Oil
Marinated Okra, Sate Sauce
Potato, Sour Cream

ĐIỀU KHOẢN DỊCH VỤ | TERMS AND CONDITIONS
Đặt tiệc áp dụng cho tối thiểu 4 khách

Giá được tính theo VNĐ, chưa bao gồm 5% phí dịch vụ và thuế hiện hành
Tiệc được setup tại biệt thự hoặc trên biển theo yêu cầu của khách

Giá trên đã bao gồm đầu bếp riêng và setup cơ bản
Tiệc cần được xác nhận trước 24 giờ

Thông báo hủy tiệc phải được báo trước 12 giờ

Minimum for 4 guests 
Prices are quoted at VND, excluding 5% service charge and the Government Tax 
Service is provided in villa or on beach upon guest’s request
Prices include the standard setup and chef 
Booking must be reserved at least 24 hours in advance
Cancellation must be delivered at least 12 hours in advance


